“1 Kuicerovska pekdma s.r.o.

Police nad Metuji

Rez s ananasem
nebaleny vyrobek

Charakteristika vyrobku:
Rez s ananasem tvofii korpus z piSkotové hmoty. Na ni je nanesen tukovy krém a povrch je
ozdoben Cetstvym, nebo kompotovanym ananasem. Na povrchu je poté vrstva agarové

polevy.

Gramaz:
M0014 Rez s ananasem 60g

Druh / skupina:
cukrafsky vyrobek / s naplni tukovou

SloZeni korpusu:
vejce, pSeni¢na mouka, cukr, emulgator (E472b, E477), gluk6zovy sirup suSeny, suSené
mléko odtuénéné, pseniény Skrob, kypiidlo (E450i, E500ii), sul, barvivo (E160a), kyselina
citronova, zahust'ovadlo E415, aroma.

SloZeni napIné a dohotoveni:

rostlinny tuk ( palma, fepka, kokos v proménlivim poméru, emulgatory (E471, E322), stil
(0,1%), kyselina: kyselina citronova, aroma, barvivo: betakaroten, cukr, modifikovany skrob
E1414, syrovatka, mlécna bilkovina, emulgator 4471, protihrudkujici latka E341, emulgator
(glukoézovy sirup, E471, E472a, E322), agar-agar. suSené plnotuéné mléko, zahustovadla
(E401, E407, aroma, stl, regulator kyselosti E270, barviva (E160a, E101), kyselina citronova,
ananas 21%.

Spotieba do: 72 hodin

Alergeny:

obiloviny obsahujici lepek, vejce a vyrobky z nich, mléko a vyrobky z néj (vcetné laktdzy);
vyrobek muize obsahovat stopy: sdji, sezamového semena. arasida a vyrobky z nich,
skofapkovych plodu.

Zemé piivodu: Ceska republika

Energeticka hodnota 1399 kJ
334,16 kcal
Tuky 1941 ¢
z toho nenasycené mastné kyseliny 11,68 g
Sacharidy 34,51¢g
z toho cukry 27,3749
Vlaknina 1,099
Bilkoviny 3,50¢g
Sl 1,07 g




