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\! ®ofice nad Metuji

Zloutkovy vénecek
nebaleny vyrobek

Charakteristika vyrobku:
Zloutkovy vénecek je klasicky cukrarsky vyrobek z odpalovaného tésta. Je kulatého tvaru s
otvorem uprostfed. Naplnény je lehkou tukovou naplni a potazeny fondanovou polevou.

Gramaz:
MO0023 — Zloutkovy vénecek 40g
MO0064 — Zloutkovy vénecek mini 25g

Druh / skupina:
cukratsky vyrobek / s naplni tukovou

SloZeni korpusu:

pSeni¢ny Skrob, rostlinny olej, susend vejce,
Skrob, gluk6zovy sirup, suSeny vajecny bilek,
kypftidlo (E450, E500), mlécné bilkovina, stl,

VE|Ce.

SloZeni naplné:

cukr, modifikovany Skrob E1414, syrovatka, roslinné tuky ( palma, fepka, kokos v
proménlivém pomeéru ), mlécnd bilkovina, emulgéator 4471, protihrudkujici latka E341,
emulgator (glukézovy sirup, E471, E472a, E322), susené plnotu¢né mléko, zahustovadla
(E401, E407, aroma, stl, reguldtor kyselosti E270, barviva (E160a, E101), kyselina citrénova.

Spoti‘eba do:
48 hodin

Alergeny:
obiloviny obsahujici lepek; vejce a vyrobky z nich, mléko a vyrobky z né&j;
vyrobek muze obsahovat stopy: arasidd a vyrobky z nich, soja, skotapkovych plodi a sezamu.

Zemé puvodu:

Ceska reiublika

Energeticka hodnota 979,8 kJ
234 kcal
Tuky 154149
z toho nenasycené mastné kyseliny 4,57 g
Sacharidy 18,12 g
z toho cukry 1,599
VlIaknina 0,12 g
Bilkoviny 4,59 g
Sul 191¢g




