“1 Kuicerovska pekdma s.r.o.

Police nad Metuji

Smetanovy vétrnik
nebaleny vyrobek

Charakteristika vyrobku:

Vétrnik je klasicky cukraisky vyrobek. Korpus je tvofen z odpalovaného tésta. Napli je
smetanova a smetanova karamelova. Vrchni ¢ast korpusu je potazena fondanovou polevou
obarvenou karamelem.

Gramaz:
MO0110_2 Smetanovy vétrnik 90g
MO0112 Mini smetanovy vétrnik 50g

Druh / skupina:
cukraisky vyrobek / s ndplni tukovou

SloZeni korpusu:

pSeni¢ny Skrob, rostlinny olej ( palma, fepka,
kokos v proménlivém poméru), susena vejce, Skrob, glukdzovy sirup, suseny vajecny bilek,
kyptidlo (E450, E500), mlééna bilkovina, stl, vejce.

SloZeni naplné a polevy:

smetana na Slehani 33%, cukr, dextroza, Zelatina, laktza, zahustovadlo E417, glukozo-
fruktozovy sirup, voda, karamelovy sirup 10% ( cukr, voda), suSend syrovatka, modifikovany
Skrob, zahustovadlo® guma gellan, cukr, amoniakovy karamel, oxid titani¢ity. sorban
draselny, sroma, jedla sil, kyselina jable¢na,

Spoti‘ebujte do: 48 hodin

Alergeny:

obiloviny obsahujici lepek, vejce a vyrobky z nich, s6ja, mléko a vyrobky z né&j (véetné
laktézy); vyrobek mtze obsahovat stopy: arasidi a vyrobky z nich, skotapkovych ploda a
sezamového seminka.

Zemé iﬁvodu: Ceska reiublika

Energeticka hodnota 967 kJ
231 kcal
Tuky 15,46 g
z toho nenasycené mastné kyseliny 4,66 g
Sacharidy 17,28 g
z toho cukry 1,059
Vlaknina 0,12 g
Bilkoviny 4599
Sal 1,88 g




